Wochenspeiseplan
vom 31.03.2025 bis 06.04.2025

Wochentag Mittagsmenii 1 Mittagsmenii 2 Nachtessen
Tagessuppe Tagessuppe Suppe
Trutengeschnetzeltes Gemlsebratling "Herzhafte Brotzeit"
Montag Pilze | Navetten Pilze | Navetten Roastbeef | Fleischpastete
Hardopfelstock Hardopfelstock Remoulade | Gurke | Ei
% %k %k %k %k %k
Taglich wechselndes Taglich wechselndes
Dessert oder Obst Dessert oder Obst
Gemisebriihe Gemtusebriihe Suppe
Wienerle Vegiwurst Lachsfilet im Blatterteig
Dienstag Kartoffelsalat Kartoffelsalat Weissweinsauce
Taglich wechselndes Taglich wechselndes
Dessert oder Obst Dessert oder Obst
Tagessuppe Tagessuppe Suppe
Pouletbrust Gemusepfanne Militarkdseschnitte
Mittwoch Spatzle
Tomatensauce | Gemiise
Taglich wechselndes
Dessert oder Obst
Tagessuppe Tagessuppe Suppe
Spaghetti Spaghetti Serviertenknddel
Donnerstag Bolognese Tomatensauce Pilzrahmsauce
Gemuse
Taglich wechselndes
Dessert oder Obst
Tagessuppe Tagessuppe Fleischbriihe
Saiblingsfilet Riherei Pouletschenkel
Freitag Weissweinsauce Salzkartoffeln | Spinat Bratensauce
Salzkartoffeln | Spinat Rosmarinkartoffeln | Gemise
Panna Cotta
Tscholent Gerstensuppe
Bratentopf | Rotweinsauce "Herzhafte Brotzeit"
Samstag Gnocchi Schabbat Schalom Brot | Butter | Honig
Buntes Gemuse Rauchlachs | Avocado
Erdbeercreme
Brihe Suppe
Kalbs-Frikassee Café complet
Sonntag Teigwaren Schénen Sonntag
Tagesdessert

Bei fragen uber Zutaten & Allergene, sprechen Sie unsere Mitarbeiter an, diese geben [hnen genauere Auskunft Giber die Inhaltsstoffe in unseren Speisen.

Herkunft: Fleisch & Gefliigel = Frankreich, Eier & Milch = Schweiz, Wurstwaren = Schweizerproduktion, Fisch = Schweiz, Schottland, Island, Lettland

Anderungen sind Jeder Zeit vorbehalten.




