Wochenspeiseplan
vom 10.03.2025 bis 16.03.2025

Wochentag Mittagsmenii 1 Mittagsmenii 2 Nachtessen
Karottensuppe mit Ingwer Karottensuppe mit Ingwer Fleischbriihe
Fleischkase Kartoffel- " Herzhafte Brotzeit"
Montag Zwiebelsauce Gemdiise- Salami| Aufschnitt | Fleisch
Bratkartoffeln | Brokkoli Pfanne Gekochtes Ei | Nisslisalat
3k %k
Frisches Obst
oder Friichte Smoothie
Selleriecremesuppe Selleriecremesuppe Pilzcremesuppe
Nudelauflauf Vegrtarischer Rusischersalat
Dienstag Rinderhackfleisch Nudelauflauf
Tomate | Pilze Tomate | Pilze
Frisches Obst
oder Friichte Smoothie
Gemiisebriihe Gemdiisebriihe Tomatensuppe
Fischstdabchen Vegi Nugets Apfel Kiichle
Mittwoch Senfsauce Senfsauce Vaniliesauce
Kartoffelpiree | Gemiise Kartoffelpiiree | Gemise
Frisches Obst
oder Friichte Smoothie
Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe Gemiisebriihe
* 3k 3k * kK EETS
Wienerle Vegiwurst Polentapizza
Donnerstag Kartoffelsalat Kartoffelsalat Tomate | Kdse
Senf Senf
3Kk
Frisches Obst
oder Friichte Smoothie
Gemiisecremesuppe Gemiusecremesuppe Consomé mit Rauchfleisch
Wahe Widhe Pouletschenkel
Freitag Lauch | Zwiebel Lauch | Zwiebel Rosmarinsauce
Rauchfleisch | Tomate Tomatenreis| Zuchetti
Panna Cotta
Fruchtsauce
Hiihnerboullion Hihnerboullion Gerstensuppe
Gebratene Rinderbrust Kartoffeln "Belegte Brote"
Samstag Jus | Rosmarinkartoffeln Buntes Gemise Rauchlachs | Merrettich
Bunte Gemiusepfanne Nisslisalat
Mouse au Chocolat
Boullion mit Gemise Boullion mit Gemiise Lauchcremesuppe
Trutenrollbraten Pilzrisotto
Sonntag Rosmarinsauce Kirschtomaten Toast Hawaii

Pilzrisotto| Kirschtomaten

*kk

Hausgemachtes Vanillie Glace

% % %

Hausgemachtes Vanillie Glace

Bei fragen {iber Zutaten & Allergene, sprechen Sie unsere Mitarbeiter an, diese geben lhnen genauere Auskunft Uber die Inhaltsstoffe in unseren Speisen.

Herkunft: Fleisch & Gefllgel = Frankreich, Eier & Milch = Schweiz, Wurstwaren = Schweizerproduktion, Fisch = Schweiz, Schottland, Island, Lettland

Anderungen sind Jeder Zeit vorbehalten.




