Wochenspeiseplan
vom 03.03.2025 bis 09.03.2025

Wochentag Mittagsmenii 1 Mittagsmenii 2 Nachtessen
Blumenkohlsuppe Blumenkohlsuppe Pilzcremesuppe
Trutenmedallions Pilzrisotto " Herzhafte Brotzeit"
Montag Rosmarinjus Brokkoli kaltes Roastbeef
Pilz-Risotto | Brokkoli Kirschtomate Gekochtes Ei | Nisslisalat
%k %k %k %k %k %k
Frisches Obst Frisches Obst
Boullion mit Rande Boullion mit Rande Tomatencremesuppe
Cervalats Vegiwurst Nudelauflauf
Dienstag Kartoffelsalat Kartoffelsalat Pilze | Tomate
Eisberg Eisberg Kase
Erdbeermousse Erdbeermousse
Gemiiseboullion Gemiiseboullion Kartoffelsuppe
Trutengeschnetzeltes Gemisepfanne Gemise Omlette
Mittwoch Pilze | Ebly Reis
Buntes Gemuse
Annanas-Salat Annanas-Salat
Brokkolicremesuppe Brokkolicremesuppe Peperoniecremesuppe
Pokelfleisch Boulliongemtise Kartoffel-Zuchettigratin
Donnerstag Merrettichsauce mit Tofu mit Fetakdse
Boulliongemiise
Obstsalat Obstsalat
Gemiuseboullion Gemiuseboullion Consomé mit Fleischballchen
Wihe Waihe Ganzes Poulet
Freitag Kase | Zwiebel Kése | Zwiebel Tomatensauce
Reis| Peperonie
Panna Cotta Panna Cotta
Fruchtsauce Fruchtsauce
Hiihnerboullion Hiihnerboullion Gerstensuppe
Rinderrollbraten Kartoffelgemise "Herzhafte Brotzeit"
Samstag Rosmarinsauce Pfanne Kdse | Thon | Ei
Kartoffelkigel | Erbsen Gemdusesalat | Trauben
Parfait Parfait
Boullion mit Gemiise Boullion mit Gemuse Lauchcremesuppe
Kalbsgulasch Fussilli
Sonntag Fussilli Ribli Militarkaseschnitte
Ribli Tomatensauce
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Hausgemachtes Glace
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Hausgemachtes Glace

Bei fragen Uiber Zutaten & Allergene, sprechen Sie unsere Mitarbeiter an, diese geben thnen genauere Auskunft {iber die Inhaltsstoffe in unseren Speisen.

Herkunft: Fleisch & Gefliigel = Frankreich, Eier & Milch = Schweiz, Wurstwaren = Schweizerproduktion, Fisch = Schweiz, Schottland, Island, Lettland

Anderungen sind Jeder Zeit vorbehalten.




